Mlynaisky catering 2025 - 2026

Platnost nabidky: od 1.10. 2025
U polozek je vzdy uvedeno min. mnozstvi k objedndni. Cena zahrnuje DPH 12 %.
(1ze objednat jakékoliv ndsobky min. mnozstvi)

Studend kuchyné

Skvarkovd pomazdnka

Kachni pastika, cibulovd marmeldada

Kachni jatyrka obalovand ve slaniné

Chlebicek Sunkovy

Chlebicek saldmovy

Chlebicek syrovy

Kanapky celozrnné se Sunkou a smetanovym kifenem

Spizky z mozarelly (bilé nebo uzend), cherry rajéatka a zlutého melounu

Uzeninovda misa (krdjené klobdasky a uzené maso dle aktudlini nabidky)

Syrové prkénko z kravského uzeného syra, ov€iho a koziho syra

Mlynéfsky talif (platky hovézi svickové do rGzova upecené, uzend krajend masa

z nasi udirny, farmarské syry, Skvarkova pomazdénka s ervenou cibuli na namazani,
horéico-medova omacka, hrozny, vliasské orechy, medovd horcice a jablecny kren,
a k tomu osatka plna naseho chleba)

Salat z kofenové zeleniny s kufecimi kousky a nasi majonézou

Tepla kuchyné

Slepici vyvar s masem, kofenovou zeleninou a nudlemi

Bukovanskd kapustnice s uz. masem, houbami, bramborem a zelim

KuFeci minifizecky v trojobalu se sezamem (cca 50 g [1ks, min.1 kg = 20 fizeckd)
VepFové minifizecky z panenky v trojobale (cca 50 g /1ks, min.1kg = 20 Fizeckd)

KuFeci pfirodni minifizecky v bylinkové marinadé (cca 50 g [1ks, min. 1kg = 20 fizeckd)

Peceny losos na bylinkadch a citronu

Pecené kureci palicky na masle a bylinkdch

Pecené kousky vepfového masa (Vrabec)

PeCend veprova Zebirka

Grilovana kureci pikantni kfidélka

Brambordcky s kufecim masem

Grilovana zelenina (cuketa, mix paprik, Zampiony, cibule, Fapikaty celer)

245 K& [ 0,5 kg
360 Kk& /0,5 kg
440 K& [ 20 ks
350 K& /10 ks
350 K& /10 ks
350 K& /10 ks
390 K& [ 20 ks
390 K& [ 20 ks
695 K& [ 1kg
785K [ 1kg
590 K& [/ 1 misa
pro 4-6 osob

315Ke [ 1kg

690 K& [ 10 porci (0,251)
790 K& /10 porci (0,251)

540 K& [ 1kg
590 K& [ 1kg
590 K& [ Tkg
1250 K& [ 1kg
490 Ke [ 2 kg
450 K& [ 1kg
560 K& [ 1kg
595 K& [ 2 kg
480 K& [ 20 ks
290 K& [ 1kg

Teplé ucelené pokrmy do ohfivaciho chafingu (min. 5 porci vybraného pokrmu)

200 g Moravsky vrabec, cibulové zeli, bramborovy knedlik

200 g Rizec¢ky z vepfové panenky s lehkym bram. saldGtem dochucené nasi majonézou

200 g Svickova na smetang, kynuty knedlik, brusinky
200 g Kufeci nudlicky na smetané a bylinkdch, pe¢ené bramburky Grenaille,
salatek se zdlivkou Vinaigrette
450 g Pomalu pec. kachni stehno, Cer. zeli s rozinkami a skofici, bram. knedlik, cibulka
500 g Do zlatova vypecené masité Zzebro ,Loin Ribs”, hof€icovo-medovy dip,
jable¢ny kfen, domaci chléb
500 g Pomalu pec¢ené marinované koleno na pive, kysané zeli, jablecny kren,
hor€ice a domaci chléb

269 K& [ 1 porce
285 K& [ 1 porce
295 K& [ 1 porce

279 K& [ 1 porce
329 K& [ 1 porce

379 K& [ 1 porce

395 Kk¢& [ 1 porce



Peéivo a pFilohy &
Cerstvy chléb u nds peceny 1200 g
Mini briosky slané
Gratinované brambory
Farmarské brambory se slaninou
Bramborovy salat s majonézou
Jable¢ny kfen u nds pfipraveny
Cerstva nakrdjend zelenina mix.
Lehky bylinkovy dip k zeleniné
Cesnekovy dip k zelening
BBQ dip k zeleniné

Dezerty =

Svatebni kolacky s tvarohem

Svatebni kolacky s ofechy

Jable&ny zavin z listového tésta (1 zavin = cca 15 porci)
Domdci patenty s méakem a povidly

Vanilkové Panna Cotta s lesnim ovocem (ve skle)
Domdci buchta s ovocem (krdjend na mensi kousky)

Speciality
Tatardk z falesné svickové, cesnekové topinky (1,5 kg + 20 topinek)

Tatardk z pravé svickové, cesnekové topinky (1,5 kg + 20 topinek)
Grilovand veprova kyta k ofezu (cca 10 kg s kosti)

Zabijackové speciality (dle sezony) &

Tradi¢ni zabijackova cernd polévka (prdelacka)
Tlacenka

Jitrnice

Skvarky

Jelitko, kysané zeli, vafeny brambor

Informace k mnozstvi a cendm v celé nabidce

89 K& [ 1ks
240 K& [ 20 ks
290 K& [ Tkg
290 K& [ 1kg
320 K& [ 1kg
90Ke [ 0,5 kg
125 K& [ 0,5 kg
90 K& / 0,3 kg
90Ke /0,3 kg
90 K& / 0,3 kg

450 K& [ 30 ks
450 K& [ 30 ks
475 K& [ zavin
590 K& /10 ks
890 K& /10 ks
1.050 K& / 50 ks

1.850 K&
3.850 K&
4.800 K&

520 K& /10 porci

290 K& [1kg
290 K& [1kg
390 K¢ [1kg

1.900 K& / 10 porci

 objednévka min. 5 dna pfedem (v nékterych pfipadech vyjdeme vstfic i 3 dny pfedem)

e min. hodnota cateringu je 3.500 K&
e pfi hodnoté 5.000 K¢ a vice je v cené doprava do 30 km

e v pfipadé zajmu moznost zajistit profi obsluhu (pfiprava, vydej, Gklid) vé. nadobi a piibora —
pripadeé zgj Z jistit profi obsluhu (pfip ydej, Uklid) vé. nadobi a pfibord

kalkulace individudalné
* vSechny ceny zahrnuji DPH 12 % (cateringové sluzby)

 zapujéeni chafingli na ohfev a udrzeni teploty vyrobkd dle dohody

e u pokrmu s kosti je uvedena vaha pokrmu s kosti

e vdha masa u tepelné zpracovanych pokrmd je v syrovém stavu

e vdaha produktd studené kuchyné je obvykle ve findInim stavu

Bukovansky mlyn*** Dusan Sukop: e-mail: sukop@bukovansky-mlyn.cz, mobil: 775 700 110

Dagmar Koutnéa: e-mail: koutna@bukovansky-mlyn.cz, mobil: 604 301823



mailto:sukop@bukovansky-mlyn.cz
mailto:koutna@bukovansky-mlyn.cz

